
 

 

Jhal Muri Recipe: বাড়িতে বানান কলকাতা সট্াইল ঝাল মড়ুি, রইল 

রেসিপি 

 

Jhal Muri Recipe: খবু সহজে বাড়িতে বানিয়ে ফেলনু ঝাল মড়ুি 
 

হাইলাইটস: 

কলকাতা স্টাইল ঝাল মুড়ি সারা বিশ্বে বিখ্যাত 

কলকাতা স্টাইল ঝাল মুড়ি বাড়িতে খুব সহজে বানিয়ে নিন 

অল্প কিছু উপকরণ দিয়েই এটি বানানো সমভ্ব 

 

Jhal Muri Recipe: কলকাতার একটি জনপর্িয় স্ট্রিট ফুড হল ঝাল মুড়ি। প্রতিটি 

বাঙালির কাছে এর স্বাদ অতুলনীয়। বাড়িতে কী ভাবে বানাবেন ঝাল মুড়ি, জেনে নিন 

সম্পূর্ণ রেসিপি -  
 

ঝাল মড়ুি তৈরির উপকরণ :- 

• মুড়ি ১ কাপ 

• ছোলার জল ১/২ কাপ (গরম) 

• আলু ভাজা ১/২  

• টমেটো ১টি (কুচি করা) 

• আলু সেদ্ধ ১টি (ছোট সাইজের) 

• নারকেল কুচি ২ টেবিল চামচ  

• ধনে পাতা ১ টেবিল চামচ 

• লেবুর রস  ১ চা চামচ 

• চাট মশলা  ১ চা চামচ 

• জিরা গুুঁড ো ১/২ চা চামচ 

• ধনে গুুঁড ো ১/২ চা চামচ 

• মৌরি গুুঁড ো ১/২ চা চামচ 

• এলাচ গুুঁড ো ১/২ চা চামচ 

• গণেশ মার্কা সরিষার তেল ২০ মিলি প্যাকেট 

• নুন স্বাদ মতো 

 

ঝাল মড়ুি তৈরির পদধ্তি :- 

১) প্রথমে একটি বড় পাত্রে সমস্ত উপকরণ একসঙ্গে মিশিয়ে নিন। 

২) তারপর ভালো করে মেশান। 

৩) এবার সুন্দর করে পরিবেশন করুন। 

 

এই রকম নিত্য নতনু রেসিপি পেতে ওয়ান ওয়ার্ল্ড নিউজ বাাংলার সাথে যুক্ত থাকনু। 


